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Nuestros ingredientes, n
calidad natural sabor auténtico+*

Apostamos por la maxima calidad de nuestras Dejamos rew méﬁtiemphc'on nuestro

materias primas, por eso nuestras hogazas proceso es triple fgrmentaﬁién y alta

estan elaboradas con ingredientes naturales . hidratacion. Eso hace que nuestro pan adquiera

y sin aditivos. Las harinas locales y la masa un sabor y aspecto Unicos, ademas de facilitar la - a
madre son los ingredientes fundamentales de r digestion y asimilams_ﬁutrientes.

nuestros panes Gran Reserva.
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Hogaza Avena v Semillas

Gran Reserva

Apostamos por las tendencias mas saludables con
esta hogaza preparada con harina de trigo y porridge
de avena y recubierta por una densa capa de semillas
de sésamo, linaza y mijo que, una vez horneada,
adquiere un seductor tono tostado. La cremosidad de
la’miga con porridge combinada con los cereales crea
un sabor Unico. Una espléndida forma de recuperar y
reinventar recetas tradicionales.
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HOGAZA AVENA
Y SEMILLAS
Ref.: 63315
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CANAL ALIMENTACION

Promociona un pack “Sabores
premium” con esta hogaza y la
Barra Espelta GR.

Disefia una zona especial para
ubicar panes elaborados a base
de ingrélientes ancéstrales.
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CANAL TRADICIONAL

Comunica su componente estrella
con un pequefo cartel. La avena
y sus multiples semillas son muy
b(_eneficiosas p'ara la salud.

L]
Amplia la gama de hogazas GR
con esta nueva variedad.

Corta algunas rebanadas para que
tus clientes la degusten.
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CANAL HORECA

Expdn la Hogaza GR entera junto
a una fuente con rebanadas en el
bufet de desayunos.

Utilizala, cortada'y tostada, como
base de recetas con ingredientes
naturales para tus opciones mas

healthy.

100%
NATURAL



Nuestra gama

9 3 8 %

23671 Baston Gran Reserva

26u 2959 4x7 20-25' 180-190° 20-25' 55cm

22001 Baguectte Gran Reserva

26u 260g 4x7 15-20° 180-200° 15-20° 53cm

22900 Baguctte Gran Reserva Cereales

26u 2759 4x7 15-20° 180-200° 15-20° 53cm

CRAN
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22910 Baguette Gran Reserva con Salvado

26u 2709 4x7 15-20° 180-200° 15-20° 53cm

28230 Rustica Cuveé Gran Reserva

26u 260g 4x7 15-20° 180-200° 15-20° 53cm

28862 Barra Plus Gran Reserva

20u 370g 4x7 20-25' 180-190° 20-25' 51cm

22415 Barra Extra Gran Reserva

26u 2959 4x7 20-25' 180-190° 20-25' 51cm

Incluye bolsas

9 3 8 %

22411 Barra Gran Reserva

28u 295g 4x7 20-25° 180-190° 20-25' 40cm

62990 Barra Centeno Gran Reserva

18u 865g 4x7 20-25' 180-190° 20-25' 35cm

22421 Bocata Gran Reserva

50u 160g 4x7 20-25' 180-190° 20-25' 255cm

22971 Barrita Lino Gran Reserva

40u 1859 4x7 15-20° 180-200° 15-20° 26cm

22681 Gourmet Gran Reserva

80u 95g 4x7 15-20° 180-190° 15-20° 17,5¢cm

28120 Gourmet Multigrain Gran Reserva

80u 100g 4x7 15-20° 180-190° 15-20° 17,5¢cm

20342 Panecillo Gran Reserva

110u 70g 4x7 10-15° 180-190° 10-15° 14cm

Incluye bolsas



Nuestra gama
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Hogaza Tres Trigos Gran Reseryz
69135 Hogaza Tres Trigos Gran R a

15u 445g 4x7 25-30° 170-180° 35-45' 33cm

20041 Hogaza Clasica Plus

12u 500g 4x7 25-30° 170-180° 35-45' 32cm

63315 Hogaza Avena y Semillas Gran Reserva

16u 425g 4x7 20-30" 170-180° 35-40' 25cm

20021 Hogaza Clasica Gran Reserva

16u 42569 4x7 25-30° 170-180° 35-45' 25cm

20022 Hogaza de Aceitunas Gran Reserva

18u 4259 4x7 25-30' 170-180° 35-45° 25cm
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21981 Hogaza de Soja Gran Reserva

18u 4459 4x7 25-30° 170-180° 35-45° 25cm
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21971 Hogaza Multicereales Gran Reserva

18u 4459 4x7 25-30° 170-180° 35-45° 25cm
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28221 Hogaza Multigrain Gran Reserva

16u 4459 4x7 25-30° 170-180° 35-45' 25cm

Incluye bolsas

Exquisito
v saludable

Pan con queso fresco y aceite de oliva, sencillez,
excelencia y tradicion en una saludable tostada.

Nuestra sugerencia: Una pieza de queso fresco del Valle
de Aisa en Jaca, Huesca, que al igual que nuestras
harinas, originarias del Valle del Ebro, recuperan la
tradicién y el buen hacer del milenario arte de la queseria.

Su suave textura e intenso sabor, acompafiado de

unas gotas de aceite de oliva virgen extra, marida a la
perfeccion con nuestra Hogaza de Avena y Semillas, de
miga cremosa con porrigde y la crujiente corteza con
semillas de sésamo, linaza y mijo.
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