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Nuestro “savoir faire”
particular.

La gama Caprice estd inspirada

en los artesanos panaderos franceses,
se trata de bolleria elaborada

con 100% mantequilla, singular

y con estilo propio, convirtiendose

en un bocado 1rresistible, garantia
de calidad superior.




El sabor de las cosas
bien hechas.

Desde una curdada seleccion de
ingredientes de la mejor calidad, hasta
un proceso exclusivo de elaboracion
que wncluye constantes trabajos en la
masa y largos tiempos de reposo.

Todo mfluye a la hora de conseguir la
gama de bolleria de mantequilla mas
exquisita, como la de los prestigiosos
maestros franceses.




Mantequilla
que marca la diferencia.

La bolleria Caprice esta elaborada
con la mejor mantequilla. Su calidad
superior se aprecia tanto en su
color dorado vy brillante, de aspecto
Croustillant, como en su textura
mconfundible. Asi se consigue

un hojaldre delicado vy técnicamente
perfecto, ademas de un sabor jugoso,
de miga tierna, y un caracteristico
aroma a boulangerie. En definitiva,
todo un capricho para los sentidos.
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