La coca de azUcar o de panadero es un

producto con historia, un clasico de
siempre que los consumidores siguen
aclamando.

Nuestra Coca de Azucar es una

C O C A D E ; A - referencia exquisita, con ingredientes

cuidadosamente seleccionados y muy alta
= = oA e e . hidratacion, lo que le confiere una masa
AZ ' ' CAR e e R 8 alveoladay una esponjosidad Unica.
R o - Gran parte de su proceso de elaboracion
La coca de toda la vida. - 1 -_-_ff;;, ol es manual, lo que le otorga un aspecto
AR artesano. Su delicado sabor dulce y

caramelizado hace que este producto sea
irresistible para grandes y pequenos.
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Decorada

con azucar

LAMAS DULCE

CONSEJOS CANAL MERIENDA

chocolate caliente

HORECA TRADICIONAL -y Puedes decorarla con azucar glas o frutas

confitadas para darle un toque personal.

- Vendela en porciones y aumenta su - Puedes venderla entera o porcionarla y e = #cuidamosdeti

rentabilidad. venderla a peso. Seguimos todas las

- Ofrecela como el Complemento perfecto -Esel desayuno o merienda tradicional de recomendaciones sanitarias, ademas

Aprovecha el | .
para acompanar el chocolate a la taza. los fines de semana, comunica que material de de normas estrictas y auditadas,
para garantizar la calidad y la

- Sirvela como postre junto a una bola de dispones de este producto. i Te . i ..
P J P P comunicacion seguridad en la alimentacion.

helado al gusto de tus clientes. - Es un producto listo, jve descongelando que ponemaos a
seglin demandal! tu disposicion

¥ EUROPASTRY.



