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Les
Quiches



Quiches au jambon et
asperges, bacon et fromage,
poulet... Des solutions 
rapides à déguster  à tout 
moment de la journée.

Qu’importent 
l’heure et l’endroit. 

Exquisite snacks with fresh 
cooked ingredients.
Quick solutions for enjoying 
at any time of the day.

Any time, anywhere.
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Ref. 60250 
Asparagus & Cured Ham Quiche
Quiche Asperge-Jambon Sec

150 g 8x1718 60-90‘ 200º 5-7’ 10,9 cm

Ref. 60260
Three Cheese Quiche
Quiche Trois Fromages

146 g 8x1718 60-90‘ 200º 5-7’ 10,9 cm

Ref. 60270 
Ham & Cheese Quiche
Quiche Jambon-Fromage

150 g 8x1718 60-90‘ 200º 5-7’ 10,9 cm

Élaborée de façon 
artisanale et accompagnée 
d’ingrédients frais cuisinés.

The classic savoury French 
puff pastry is made of a 
crunchy artisan-made base 
accompanied by fresh 
cooked ingredients.
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Ref. 60140
Chicken & Vegetables Quiche
Quiche Poulet-Légumes

148 g 8x1718 u 60-90‘ 285º 8’ 10,9 cm

Ref. 60150
Spinach Quiche
Quiche Épinards

148 g 8x1218 60-90‘ 200º 5-7’ 10,9 cm

Ref. 60160
Codfish Quiche
Quiche  Brandade

135 g 8x1218 60-90‘ 200º 5-7’ 10,9 cm
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Ref. 61600
Mini Quiche Assortment
Assortiment Mini Quiches

23 g 8x1772 10-15‘ 180-200º 3-5’ 5,3 cm

Garnies de crème et d’oeuf, les quiches existent également en format 
mini et aux trois saveurs suivantes : poulet-légumes, jambon-fromage, 
Epinards-fromage.

Filled with cream and egg, mini quiche assortment with different 
flavours: chicken & vegetables, ham & cheese and spinach & cheese.

EN

FR

9  |  Quiches   



Technical information
Informations techniques

Pieces per case
Unités par carton

Proofing time
Durée de pousse

Weight per piece
Poids unitaire

Baking temperature
Température de

cuisson

Thawing time
Durée de

décongélation

Baking time
Durée de cuisson

Pallet configuration
Palettisation

Size in cm
Diamètre /

Dimensions en cm



• All our production plants are audited under BRC Global Standard for Food Safety. 
• Toutes nos usines sont soumises aux normes de sécurité alimentaire BRC.

•	We do not use hydrogenated fatty acids in our products.
•	Nos produits ne contiennent pas d’acides gras hydrogénés.

•	All our products are free of artificial colours.
•	Nos produits sont sans colorant artificiel.

•	Certificate of Organic Products.
•	ISO-17025 certificate in our microbiological laboratories.
•	SQMS Certification in our doughnut and 	 muffin plant.
• Label Bio de produits organiques. 
• Normes ISO-17025 pour nos laboratoires microbiologiques.
• Norme SQMS pour notre usine de Dots et de muffins.

•	All our doughnuts and muffins are certified Halal products.
• Tous nos Dots et muffins son certifiés Halal.





Economics and 
business award 
to business 
decision making

CIDEM Award 
to research and 
development

Awarded as one 
of the 500 most 
innovative 
European 
companies

www.europastry.com/en
www.fripan.com/fr · www.fripan.com/en

Head Office
Pza. Xavier Cugat, 2 · Ed. C, 4ª Planta
Parc Ofic. Sant Cugat Nord
08174 Sant Cugat del Vallès (Barcelona) SPAIN
Tel. +34 93 504 17 00 · Fax +34 93 504 17 17

Europastry Portugal
Quinta dos Cónegos Edificio Nevimo
2580-465 Carregado Portugal
Tel. 351 (0) 263 856 300 · Fax 351 (0) 263 856 333

Europastry Benelux
Curieweg 4 · 3208 KJ Spijkenisse
Tel. 31 (0) 181 698 208 · Fax 31 (0) 181 698 212

Europastry France
Immeuble Arago 1, 
41 Boulevard Vauban
78280 Guyancourt France
Tel. 33 (0) 134 91 04 91 · Fax (0) 134 91 04 90
france@europastry.com

Wenner Bread Products
33 Rajon Rd. Bayport, New York 11705
sales@wennerbread.com
Tel. 1 305 406 9922 · Fax 1 305 428 2422

Europastry Colombia S.A.S.
Calle 100 # 14 -63, oficina 301· Bogotá - Colombia
Tel. PBX: +57 1 6167473 
Televentas 1: +57 1 6166915 · Televentas 2: +57 1 6166913 

Europastry Asia (Korea / Japan / China)
Rm# 306. 3Fl. Princetel B/D. 13-20, Yeoeuido-Dong, 
Youngdeungpo-Gu · Postal Zip Code: 150-870 Seoul, Korea
Tel. 82 10 7705 7749


