La bolleria de margarina de alta gama
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La bolleria de margarina de alta gama

Nuestra gama Sélection d’Or combina los mejores

ingredientes con la mds exquisita margarina

y un delicioso aroma a mantequilla. La delicadeza

de esta linea se plasma en nuestra bolleria a través de largos
reposos que transforman el tiempo en un ingrediente mds.
Colores dorados y hojaldrados que aportan cremosidad en boca.

Una gama de bolleria exclusiva que te hard triunfar.
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Croissant Semillado Croissant de Cacao

Sélection d'Or con Avellanas Selection d'Or

1é presentamos un croissant de cereales vinico, Como todas nuestras especialidades de margarina

con un rebozado de semillas a punto para cocer. de alta gama, elaboramos este exquisito Croissant

Es una pieza diferencial y exclusiva en el mercado, al cacao siguiendo nuestro exclusivo proceso

ya que por primera vez combina un topping Sélection d’Or: los largos reposos y los precisos trabajos
de cereales y semillas de diferentes tamanos, copos en la masa culminan en un laminado superior,

de avena, sésamo pelado, lino marron, semillas en el que se intercalan de manera magistral las capas
de calabaza y girasol. Ademds, destacan los de margarina con las de deliciosa masa.

ingredientes de su masa, elaborada con margarina El resultado es simplemente excepcional: su dorado
exclusiva Sélection d’Or. Nuestro Croissant Semillado intenso y su decoracidn con copos de chocolate fascinan
destaca por su increible sabor y su inconfundible a primera vista, su excelente hojaldrado enamora
textura, gracias a su exquisito hojaldrado al tacto, mientras que, ya en boca, su agradable

y a los cereales tostados que crujen cuando los cremosidad, su tentador relleno de cacao con avellanas
mordemos. Y su suave aroma crean adiccion.

Croissant Semillado Croissant de Cacao
Sélection D’Or con Avellanas Sélection d’Or
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Napolitana al Cacao
Decorada Sélection d'Or

La nueva Napolitana al Cacao destaca por su sabor
extraordinariamente intenso, gracias a su doble aporte
de avellana, tanto en el relleno como en la decoracion.
Este producto conserva todas las caracteristicas

del proceso Sélection d’Or: largos reposos que aportan
un sabor y un aroma tradicionales, un laminado
perfecto que se traduce en un hojaldrado Sélection,

y la margarina mds premium. Esta pieza destaca,
ademds, por venir prefermentada, por lo que solo
tendrds que descongelar y cocer. Hojaldrado crujiente,
cremosa crema de cacao con avellana y un increible
topping de avellana con crocanti al cacao son las claves
de una napolitana perfecta.

Napolitana al Cacao

decorada Sélection D’Or
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Mini Croissant
Se¢lection d'Or

El Mini Croissant Sélection d’Or se convierte

en un capricho delicioso por su sabor y textura.

Su formato mini te permitird obtener la mdxima
rentabilidad y su versatilidad, ideal para consumir
en cualquier momento del dia,

hard que sea un éxito de ventas.

Delicioso, ligero, versdtil y asequible,
ast es nuestro Mini Croissant Sélection D Or.

Mini Croissant
Sélection D’Or
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Mdxima practicidad, descongelar
y cocer para contar con productos
premium listos para consumi.

Ubicalas en una zona preferente
de tu bufé de desayunos y ve horneando

segiin consumo, jseguro que vuelan!

Aprovecha lo tentadoras que son
y preséntalas con alguna bebida
en tus ofertas de desayunos y meriendas.

Especialmente indicado para tus bufés
de desayuno y tus propuestas de catering
para reuniones de trabajo.

Ofrece dos o tres mini croissants mds

un café, un té o un zumo a precio especial
en las franjas horarias de desayunos

y meriendas.

Utiliza el formato pequerio para crear

minibocadillos y ofrecer bocados
gourmet para tus clientes mds golosos.




Al ser piezas prefermentadas podrds
ganar tiempo para ti: descongelar y cocer.

Destaca estos productos en tu escaparate,
ya que son especialidades vinicas
y exclusivas en el mercad.

Aprovecha su potente atractivo visual
y destaca en tu carteleria sus selectos
ingredientes: los cereales del croissant
y el aporte extra de avellana

de la napolitana.

El formato mini de esta pieza resulta

perfecto para tus promociones: vende por
unidad o en tentadores packs a precios fijos.

Decora cada pieza y facilita que
destaquen a través de tu toque personal:
los toppings de chocolate o frutos secos
les dardn un toque original y sugerente.

Potencia la venta por impulso colocando
estos croissants en un lugar preferente
de tu mostrador.

S

iRecuerda que tenemos
el Croissant Margarina y el Roll de Cm‘%la

que completan la gam

67420 | Croissant Margarina
Sélection d’Or
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y hacen mas v ogam

67220 Roll
de Canela
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